
Empieza  secando las  ace i tunas ,  neces i tarás  aprox imadamente 12- 14 .
Párte las  por  mitad asegurándote  que una de las  mitades  t iene la  cruz
encima.

La  mitad que no t iene la  cruz  rebánala  en c í rculos ,  y  luego corta  los
c í rculos  por  mitad ,  estos  formarán las  patas .  Toma un par  de  los
c í rculos  y  corta  unas  t i r i tas  delgadas  de un poco menos  de 1  cm,  estos
formarán las  antenas ,  como lo  puedes  ver  en la  foto  super ior .

Descongela  y  ca l ienta  las  a lbóndigas  (s iguiendo las  instrucc iones  del
paquete)  lo  podrás  hacer  en tu  horno ,  en microondas  o  hasta  en una
sartén sobre  la  estufa .  Tu  decides .  Luego córta las  por  mitad .

Cal ienta  los  Engl ish  muff ins  ( recuerda que debes  abr i r los  por  mitad) ,  s i
estás  usando e l  horno ,  mételos  por  unos  minutos  para  que se  tuesten
un poco o  puedes  meter los  a l  tostador ,  o  poner los  sobre  un comal  en la
estufa .

Toma un muff in ,  esparce  la  sa lsa  para  p izza  a l  gusto ,  añade queso y
coloca  2-3  mitades  de a lbóndigas .  Mete  a l  horno convencional  o  a l
microondas  para  derret i r  e l  queso .

Justo  antes  de  serv i r  ensambla  las  arañas .  Toma una de las  mitades  con
la  cruz  y  co loca  encima de una de las  a lbóndigas .

Usando las  p inzas  co loca  cuatro  «patas»  a  cada lado de la  cabeza .
Termina poniendo dos  antenas  enfrente  de la  cabeza .

Coloca  una o  dos  hoj i tas  de  a lbahaca y  d is f ruta .

MINI PIZZAS DE ARAÑAMINI PIZZAS DE ARAÑAMINI PIZZAS DE ARAÑA   
PARA HALLOWEENPARA HALLOWEENPARA HALLOWEEN

I N G R E D I E N T E SI N G R E D I E N T E SI N G R E D I E N T E S

Estas mini-pizzas de albóndigas son súper fáciles de hacer.
Las arañas de aceitunas las hace una comida divertida
para celebrar Halloween con los pequeños de la casa.

E s ta  r e c e ta  e s  c o r te s í a  d e  S i l v i a  M a r t í n e z  c r e a d o r a  d e  M a m á  L a t i n a  T i p s ,
un  g a l a r d o n a d o  b l o g  b i l i n güe  d o n d e  c o m p a r te  t i p s  e  i n f o r m a c i ó n  d e
c o m i d a ,  c r i a n za ,  b e l l e za ,  f a s h i o n ,  f i n a n za ,  v i a j e s  y  b i e n e s ta r  c o n  m a m á s
d e l  mun d o .  V i s i ta  su  b l o g  p a r a  que  d i s f ru te s  d e  m á s  r e c e ta s  y  t i p s .  

1  lata  de  aceitunas  negras
pequeñas  o  medianas
1  paquete  o  bolsa  de  English
muffins
1  taza  de  salsa  para  pizza  o  pasta
de  tu  preferencia
1  bolsa  de  albóndigas  congeladas
Queso  de  tu  gusto
Hojas  de  albahaca  (opcional )

Cortesía de Silvia Martínez de Mamá Latina Tips 
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P A S O S  P A R A  L A  P R E P A R A C I Ó NP A S O S  P A R A  L A  P R E P A R A C I Ó NP A S O S  P A R A  L A  P R E P A R A C I Ó N
Se requiere supervisión constante de un adulto. 

Para ver más fotos del procedimiento, dale click aquí: Mini Pizzas de Araña para Halloween. 

U T E N S I L I O SU T E N S I L I O SU T E N S I L I O S
Charola  para  hornear  o  plato  para
microondas
Pinzas
Tostador  (opcional )
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